MERLOT 2009

Vigneto/Vineyard

Varieta/Typ

Merlot 100%

Allevamento/Training technique

Guyot

Esposizione/Exposure

Nord-Sud/North-South

Tipologia di terreno/Soil type

Medio impasto con prevalenza di ghiaie
alluvionali/Medium textured soil with
mainly alluvial gravel

Comune/Place

Remanzacco
Frazione Orzano

Densita di impianto/Planting density

4.830 ceppi/vines /ha

Resa per ettaro/Yield per hectare

59 g/cwt

Vendemmia/Harvesting

Manuale, in cassetta/Manually, in boxes

Fermentazione malolattica/Malolactic fermentation

Svolta/Carried out

Affinamento/Fining

Legno 36 mesi/Wood barrel 36 months
Bottiglia 48 mesi/Bottle 48 months

Gradazione alcolica/Alcoholic content

13.46% v/v

Accompagnamenti/Serving suggestion
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< 5: Acidita totale/Total acidity 5.66 g/l
Temperatura di servizio/Serving temperature 16 + 18°C
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T ¢ 2 |Esame olfattivo/Nose i }
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Carni rosse, selvaggina/Red meat, game




